
Mixer Planet Logo Facebook Logo LinkedIn Logo
Instagram Logo

Origami, violini deep house per un aperitivo

Jap
origami-dehor-5f4f328a

Pochi giorni all'inaugurazione dell’area lounge di Origami, storico tempio dedicato alla cucina del Sol

Levante in città, che ha così ampliato la sua proposta raffinata anche ai cultori del buon bere grazie a

un dehor esterno e una zona interna interamente dedicate a chi ha voglia di un buon aperitivo o di

sorseggiare un drink nel dopocena, una nuova festa celebra il primo mese di successo e

apprezzamento della clientela per questa rivoluzionaria proposta.

L’appuntamento è per giovedì 16 ottobre dalle 19,00 per un one-night party davvero speciale, condito

dalla musica lounge e deep house selezionata da dj Jamy e suonata dal vivo dalle note del violino

amplificato della talentuosa Elsa Martignoni. Un’immersione nelle sonorità prima chill-out, tra

sfumature orientali e brani in stile Cafè del Mar di Ibiza, Hotel Costès e Buddha Bar, per un inizio

serata dal sottofondo piacevole che col calar del sole sale di ritmo, per un groove più ritmato ma

sempre elegante.

Non mancano le sorprese per i palati più ghiotti con la promozione speciale di due cocktail della folta

lista di bevande a base di sake del locale: il Beijing ( zenzero, cetriolo, zucchero, limone, liquore al

lychee, sake e gin) e lo Zen Julep ( zenzero, zucchero, angostura, sake, liquore al lychee). Per tutta la

sera acquistando uno dei due drink al prezzo di 10€ (una lieve maggiorazione rispetto al classico

costo di 8€) si ha diritto di servirsi di un piattino di nighiri (formine di riso con fettine di pesce)

direttamente dallo scenografico kaiten sushi (il nastro trasportatore fatto su misura simbolo

dell’Origami) che domina la sala interna del ristorante. Per chi invece non si vorrà far tentare dalla

promozione, non mancano le consuete delizie servite al tavolo insieme alla consumazione: uramaki,

usuzukuri con salsa originale Origami, edamame, yakitori, kappa maki roll e kakiage direttamente

dalla cucina del ristorante.

Info su www.origamimilano.com

http://www.origamimilano.com

