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Push Pop Sushi: il nuovo fenomeno virale
dimostra che il packaging e parte del prodotto

Dopo il croissant cube, il New York Roll e il crookie, I'ultima tendenza gastronomica arriva dal
Giappone e conquista i social. racconta il successo del Push Pop Sushi, una preparazione
servita all'interno di un contenitore cilindrico trasparente che ricorda i celebri ghiaccioli "push pop". Il
meccanismo permette di spingere progressivamente verso l'alto il sushi, trasformando il consumo in
un gesto spettacolare e perfettamente adatto ai video brevi di TikTok e Instagram. Piu che una
rivoluzione gastronomica, € una lezione di marketing. Gli ingredienti non cambiano in modo
sostanziale: cambia il modo di presentarli. Negli ultimi anni molti dei fenomeni food diventati virali
hanno avuto un elemento in comune: una forma facilmente riconoscibile e immediatamente
condivisibile sui social. Il Push Pop Sushi conferma che oggi il contenitore e il gesto di consumo fanno
parte dell'esperienza tanto quanto la ricetta. Per i professionisti del fuori casa il messaggio € chiaro:
I'innovazione non nasce sempre da nuove tecniche o ingredienti. A volte basta ripensare il modo in cui
un prodotto viene servito per renderlo memorabile. Naturalmente il rischio e inseguire I'effetto virale
fine a sé stesso. Ma quando estetica, praticita e qualita riescono a convivere, anche un semplice
dettaglio puo trasformarsi in un vantaggio competitivo.
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