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Delizie di Pollo Findus, per portare in tavola

sapore e fantasia
findus-delizie-di-pollo-cotolette-croccanti-con-panatura-al-rosmarino-7bc4b494

Per tutti gli amanti del pollo, Findus porta finalmente sulla tua tavola la linea “Delizie di Pollo”: tanti

originali e sfiziosi prodotti tra cui potrai scegliere, che ti permetteranno finalmente di accontentare i

gusti di tutta la famiglia. I prodotti della linea Delizie di Pollo Findus sono preparati con cura,

utilizzando esclusivamente 100% petto di pollo e solo ingredienti di alta qualità come faresti tu a casa

tua, per garantirti piatti gustosi di cui ti puoi fidare. Inoltre sono conservati con la sola azione del

freddo che ne mantiene inalterati il gusto e l’autenticità.

Grazie alla linea Delizie di Pollo potrai accontentare tutta la famiglia perché ognuno potrà preparare il

prodotto che più preferisce e più adatto alle proprie esigenze, subito pronto in pochi minuti:

Tutta la leggerezza delle tenere Scaloppine di Pollo, disponibili al Limone e salvia e alla Pizzaiola.

Il cuore sorprendente dei golosi e unici Petti Ripieni, che racchiudono all’interno cremosissime salse:

al Prosciutto e Formaggio, al Pomodoro e Basilico, ai Funghi e ai 4 Formaggi, gli sfiziosi Nuggets e i

classici Cordon Bleu… tutti irresistibilmente dorati e croccanti. Ma le sorprese non finiscono qui

perché sono arrivate anche le nuove e sfiziosissime Cotolette Croccanti sempre della linea “Delizie di

Pollo” Findus, tenere e saporite cotolette fatte solo con 100% petto di pollo avvolte in croccanti e

gustose panature, incredibilmente buone e pratiche da preparare in padella o al forno.

Findus_Delizie di Pollo_Cotolette Croccanti con Panatura al RosmarinoLe nuove Cotolette Croccanti

con Panatura al Rosmarino Findus sono preparate con 100% succulenti petti di pollo e avvolte in una

sorprendente e gustosissima panatura al rosmarino che si sposa benissimo con il gusto del pollo, un

pasto sfizioso e adatto a tutta la famiglia. Modalità e tempi di cottura (da consumarsi previa cottura):

7 Minuti In padella: in una padella delle dimensioni giuste per contenere una cotoletta, preriscalda 4

cucchiai di olio; versa quindi il prodotto ancora surgelato e cuoci per 7 minuti in totale, di cui i primi 2

minuti a fiamma media con fuoco alto, e gli ultimi 5 minuti abbassando la fiamma, avendo cura di

girare la cotoletta molto frequentemente. Cuoci comunque fino al raggiungimento della croccantezza e
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doratura preferita. Appoggiala su della carta da cucina prima di servirla. Se vuoi preparare due

cotolette, considera almeno 3 minuti di cottura in più.

18 Minuti In forno: disponi il prodotto ancora surgelato, su una teglia ricoperta con carta da forno. Pre-

riscalda il forno ventilato a 200°C e fai cuocere per 18 minuti girandolo a metà cottura (cuoci invece

per 18 minuti a 220°C se il forno è convenzionale). Dove trovarla: la gamma delle Delizie di Pollo è

disponibile presso la grande distribuzione. Prezzo medio al pubblico: € 2.99 (confezione da 2 pezzi) –

Peso: 260 grammi.

Findus_Delizie di Pollo_Cotolette Croccanti agli SpinaciCotolette Croccanti agli Spinaci. Le nuove

Cotolette Croccanti agli Spinaci Findus sono preparate con 100% succulenti petti di pollo insaporiti da

gustosi spinaci e avvolti in una croccante panatura, un pasto ricco e goloso adatto a tutta la

famiglia. Modalità e tempi di cottura (da consumarsi previa cottura):

7 Minuti In padella: in una padella delle dimensioni giuste per contenere una cotoletta, preriscalda 4

cucchiai di olio; versa quindi il prodotto ancora surgelato e cuoci per 7 minuti in totale, di cui i primi 2

minuti a fiamma media con fuoco alto, e gli ultimi 5 minuti abbassando la fiamma, avendo cura di

girare la cotoletta molto frequentemente. Cuoci comunque fino al raggiungimento della croccantezza e

doratura preferita. Appoggiala su della carta da cucina prima di servirla. Se vuoi preparare due

cotolette, considera almeno 3 minuti di cottura in più.

18 Minuti In forno: disponi il prodotto ancora surgelato, su una teglia ricoperta con carta da forno. Pre-

riscalda il forno ventilato a 200°C e fai cuocere per 18 minuti girandolo a metà cottura (cuoci invece

per 18 minuti a 220°C se il forno è convenzionale).

Dove trovarla: la gamma delle Delizie di Pollo è disponibile presso la grande distribuzione.

Prezzo medio al pubblico: € 2.99 (confezione da 2 pezzi) – Peso: 260 grammi.

Findus è un marchio di proprietà in Italia di CSI – Compagnia Surgelati Italiana SpA - azienda leader

nella produzione e commercializzazione di prodotti nel settore Surgelati e annovera tra i suoi marchi

alcuni tra i più conosciuti ed amati in Italia. Il portfolio, infatti, include anche marchi quali Quattro Salti

in Padella, Sofficini, Capitan Findus e tanti altri.
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