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Aperitivo alla francese: “Bonne Nouvelle de

Paris” St-Germain
carola-abrate-e-cristina-folgore-1-86190e29

Due Barlady e quattro cocktail per l’estate saranno i protagonisti di 40 aperitivi tematici "Parigi Belle

Époque" per rinfrescare l’Aperitivo alla Francese con il liquore ai fiori freschi di sambuco: ST-Germain.

Ecco i cocktail ideati da Cristina Folgore.

Paris Sain GermainParis Saint Germain

Cocktail a base di champagne.

L'idea è nata per gli amanti delle bollicine e potrebbe essere considerato un twist del classico French

75.

Caratteristiche - Classico fresco ed elegante, dove le note floreali del ST-Germain regalano al palato

un esperienza unica.

3cl ST-Germain

5cl Bombay Sapphire infuso alla lavanda

0,5 cl Acqua di rose

2 cl Succo fresco di limone

1,5 cl Sciroppo di Zucchero

Martini Prosecco

Roselline esiccate

Corazon de GermanoCorazon De Germano

Cocktail a bade di ST-Germain e tequila.

L’idea - un drink dissetante e rinfrescante adatto a tutti, con una carica alcolica non troppo eccessiva.

Caratteristiche - la sua evoluzione: cambia completamente sapore se bevuto con o senza sale.

5 cl ST-Germain

3 cl Patron Silver

1,5 cl Succo di lime
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Meringa al mango

Crosta di sale aromatizzato al vino rosso

Cocktail ideati da Carola Abrate

Midnight in Paris1Midnight In Paris

Cocktail a base ST-Germain e cachaca.

L’idea è stata ispirata dall’omonimo film di Woody Allen che fa immergere lo spettatore in

un’atmosfera della Parigi degli anni '20.

Caratteristiche – un cocktail che esalta molto il sapore leggermente fruttato di ST-Germain.

5 cl ST-Germain

5 cl Leblon cachaca

1,5 cl Lime fresco

Un Americano a Parigi (2)

Un Americano A Parigi

Cocktail con un twist di amaro.

L’idea – l’unione di un prodotto tipicamente americano con le dolci note di un liquore francese.

Caratteristiche – il contrasto tra la dolcezza di ST-Germain e il whiskey.

5 cl ST-Germain

3 cl Maker’s Mark

1 dash whiskey barrel orange bitter

Le prossime tappe:

7 luglio Victor Riccione Rimini

8 luglio Green Bar Fano Pesaro

9 luglio Sessantasei Napoli Napoli

14 luglio Primo Caffè Aversa Caserta

15 luglio Dream Capaccio Salerno

16 luglio Havana Reggio Calabria Reggio Calabria

17 luglio Pub Highlander Piazza Armerina Catania

21 luglio Juparana Cafè Marsala Trapani

22 luglio Cafe' Time Canicattì Agrigento

23 luglio Daiquiri Lounge Taormina Messina

28 luglio L'ombelico del Mondo Palermo Palermo
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4 agosto Tenda Bar Lignano S. Udine

5 agosto Cohiba Sistiana Mare Trieste

2 settembre Colle Berto Firenze Firenze

3 settembre Rivalta Caffè Firenze Firenze

Un Aperitivo alla Francese indimenticabile.

Info su www.bacardimartinigrandclub.com
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