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Barisssta Championship: vince Eric Venturi
(Caffe del Teatro di Longiano)

Cala il sipario sulla prima edizione della Barisssta Championship - scritto con tre S, a richiamare
Scienza, Sapienza e Specializzazione, i tre pilastri della professionalita secondo Essse Caffée. Il
nuovo format, che ha coinvolto baristi da tutta Italia, prevedeva sei tappe itineranti, dal mare
Adriatico al lago Maggiore, prima di incoronare nello showroom Essse Caffe di via Galliera a
Bologna il vincitore: Eric Venturi del (FC).

Vincitore che, insieme al secondo classificato - Tiziano Tarani del Bar -
accedera alle selezioni nazionali dell’ , la competizione promossa da
IEI - Istituto Espresso Italiano dedicata all’eccellenza dell’'espresso italiano. Al terzo posto si &
classificata Valeria Fabbri di Anna e Roberto di Chiaravalle (AN), a chiusura di una finale intensa e
appassionata.

«Tultti i partecipanti in gara - ha spiegato Agata Segafredo, Communications Director di Essse
Caffe - sono nostri clienti: professionisti che ogni giorno scelgono il nostro brand per la qualita e
I'affidabilita, e che hanno accettato la sfida con entusiasmo, competenza e spirito di condivisione. A
tutti loro va un sentito grazie per aver reso possibile questa iniziativa con la loro passione e il loro
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talento».

Piu che una semplice gara, Barisssta Championship € stata una vera e propria esperienza di
crescita professionale. La competizione, infatti, si & distinta per il suo approccio formativo,
lontano dai tecnicismi da disciplinare delle competizioni classiche. Il focus? Potenziare le
competenze, stimolare il confronto e accendere I'entusiasmo per il mondo dell’espresso, attraverso
prove pratiche, sensoriali e teoriche, valutate da una giuria di esperti del settore. Il tour della
penisola ha toccato sei tappe in locali di grande prestigio, tutti partner Essse Caffé: Staccoli
Caffe Pasticceria (Cattolica), Pasticceria Sebastiano Caridi (Faenza), Victory Café Museo (Prato),
Jack Fruit (Verbania), Sandwich Time (Civitanova Marche), Hub Essse Caffé Bari).

A sottolineare la visione dell’azienda e ancora Agata Segafredo: «Con Barisssta Championship
abbiamo voluto portare il nostro modo di intendere il caffé fuori dalla sede, nei locali, tra le persone.
E un progetto nato per valorizzare il capitale umano, perché dietro a ogni espresso perfetto c’é un
professionista preparato, appassionato, attento. La grande partecipazione e il clima che si e
respirato in ogni tappa ci confermano che c’é sete di formazione e qualita, e noi siamo felici di
poterla alimentare, tazzina dopo tazzina».



