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A Host ci si associa: l'invito di CSC a far parte

della sua squadra
20231009142116immagine1-6ee69252

Sei torrefazioni socie di CSC - Caffè Speciali Certificati saranno presenti a Host per invitare il

pubblico a unirsi alla sua realtà composta da caffè superiore e garanzia di alta qualità. Un percorso

all'insegna dei caffè specialty, con una gamma molto ricca e un patrimonio di rapporti di lunga

durata con i produttori. Per l'occasione, saranno disponibili anche i responsabili delle diverse aree

caffeicole, che gestiscono da vicino i rapporti con i farmer.

Dichiara a tal proposito la Presidente Paolo Goppion : “Il mercato chiede prodotti eccellenti

accompagnati da tracciabilità e sostenibilità: questo è il nostro filo conduttore da più di 25 anni. I

torrefattori che vogliono conoscere più a fondo la realtà CSC e compiere un deciso salto di

qualità possono rivolgersi agli stand delle torrefazioni associate". Fanno parte del Consorzio

Barbera 1870, Blaser Café, Caffè Agust, Caffè Moreno, DiniCaffè, Goppion Caffè, Le Piantagioni

del Caffè, Mondicaffè C.T.&M.

Sarà possibile trovare gli stand dei sei soci presenti, dove verranno presentate le novità firmate CSC,

secondo il programma che segue.

PAD. 14

Allo stand E42 Le Piantagioni del Caffè hanno molto da presentare.  Si comincia da un espresso

con Iridamo, miscela arabica di singola piantagione certificata CSC  che in tazza presenta sentori di

fiori e note di agrumi uniti a un gusto dolce e leggero e un corpo delicato. C’è poi il primo Cold Brew

Coffee Concentrate realizzato con caffè della Fazenda Samambaia (Brasile): basta diluirlo ed è

pronto per realizzare più ricette.Da scoprire la nuova Miscela Pasticceri, i Caffè Los Bellotos, Taba

 e il biologico dal Ruanda per filtro.   

https://www.mixerplanet.com/caffe/218559/csc-certifica-una-nuova-tipologia-di-caffe-viene-dal-guatemala.html


Alle coordinate F50-G49 Goppion Caffè richiama l’attenzione con il payoff  'Bevilo Buono' che si trova

nella sua caffetteria di Mestre riaperta dopo un restyling accurato. Protagonista la miscela Espresso

di Piantagione certificata CSC con arabica da Brasile, Centro Americana (in questa edizione limitata

è presente doña Lucero, frutto di un’iniziativa del Consorzio a fianco di 80 donne che hanno

realizzato una cooperativa) ed Etiopia e da robusta indiano pregiato. Ogni pomeriggio cocktail e

aperitivi a base di caffè con i baristi della Torrefazione.    

Sarà possibile trovare gli stand dei sei soci presenti, dove verranno presentate le novità firmate CSC,

secondo il programma che segue.

Pochi passi e allo stand G24 l’offerta di caffè verde di Blaser Trading AG si propone completa e di

qualità. Con la narrazione di ciò che CSC fa per garantire gli alti standard dei propri caffè certificati, 

offre in degustazione la miscela certificata Rosso e Nero. Intensa e bilanciata è composta per

l’80% di caffè arabica (Brasile, Colombia, India, Indonesia) e 20% robusta (India, Indonesia); si

presenta forte e intensa, con un buon bilanciamento gustativo e note di cioccolato fondente, noci,

more e panna fresca, con sentori di caramella mou.

PAD. 18

Alle coordinate D54-E53 si incontra invece la proposta firmata da Caffè Moreno. Le pareti in verde

malachite accolgono la miscela 100% arabica Electus - Premium Quality Coffee certificata CSC,

con caffè provenienti dal Brasile e dalla Colombia. Lo accompagna un marketing dedicato che

comprende tazzine personalizzate, macinino dedicato e banner personalizzati. La tradizione del caffè

napoletano che contraddistingue la Torrefazione di Casoria (NA) si riflette anche in questa miscela.  

A pochi passi allo stand E60-F59 si incontra Barbera 1870, uno spazio che ruota attorno a un’area

centrale con i diversi momenti di consumo: il bar, il fuori casa e il brewing. È presente la gamma al

completo, dalle capsule compatibili, ai grani. Particolare attenzione al bio e alla miscela certificata

CSC la Pregiata in edizione limitata: al suo interno contiene l’origine Guatemala - doña Lucero. In

etichetta spicca il colore arancio con la presentazione del progetto realizzato con Amka in Guatemala,

che ha coinvolto 80 donne indigene.   

PAD. 22 

Allo stand G57-H58 fa il suo ingresso ufficiale a Host Caffè Agust con i marchi Agust e Pura Vita. Il

primo comprende miscele e caffè di singola piantagione certificati CSC, tra cui Guatemala - doña

Lucero che piace grazie al gusto in cui si colgono note di amaretto e sentori di frutti rossi, nonché al



progetto sociale che lo accompagna, che vede il Consorzio impegnato con Amka nel sostegno di 80

donne coltivatrici di caffè. Due nuove proposte certificate CSC sono i caffè di piantagione Colombia

Las Mercedes e Salvador Piemonte. Da gustare.                                 


