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Arriva il nuovo libro di Andrej Godina e Mauro

Illiano, Caffè & Vino - Due Mondi Una Guida
20230926093044coffeewine-9595297a

Ah che bella cosa se il caffè fosse trattato come il vino! Ce lo siamo detti tante volte, perché se il vino

è ormai considerato anche dal cliente finale un prodotto complesso e variegato, capace di coinvolgere

in un ampio spettro di sensazioni e proporre una altrettanto variegata gamma di prezzi e qualità, non

così si può dire del “povero”, vituperato e quotidiano caffè.

Ma il nuovo libro della ormai consolidata coppia editoriale Godina-Illiano (per chi ancora non li

conoscesse, Andrej Godina è caffesperto e trainer SCA e Mauro Illiano caffesperto e giornalista

enogastronomico) va oltre la mera “provocazione” e presenta una visione approfondita delle due

filiere.

“Caffè & Vino - Due mondi una guida” esplora le due bevande e filiere agricole: partendo dalla storia e

dalle origini gli autori conducono il lettore in un lungo percorso attraverso dieci capitoli “speculari” uno

per il caffè, uno per il vino (storia, piantagione/vigna, produzione, qualità, mercato, sensory, pairing,

salute, tips & tricks, formazione), illustrati e corredati da belle infografiche.

Numerosi i contributi di studiosi e professionisti evidenziati in oltre 20 interviste riportate alla fine di

ogni capitolo: tra gli interpellati profili diverso come la linguista Vera Gheno, gli chef Gennaro Esposito

e Nando Salemme, il chimico Christopher Hendon a Gerardo Patacconi, head of Operations di ICO.

“Il caffè è una delle bevande più bevute al mondo mentre il vino accompagna la nostra società da

millenni – spiega Godina -. Entrambe le bevande provengono da un frutto e sono in grado di farci

vivere un’esperienza sensoriale che racconta storie di Paesi tropicali e di regioni montagnose

impervie dove il caffè cresce fino ai 2.500 metri di altitudine, mentre il vino ci riporta un racconto di

territori vicini, di visite in cantina e magari di vendemmie fatte a casa con i parenti.

Il libro “Caffè & vino” mette in parallelo due filiere che fanno parte della nostra cultura e della nostra

vita quotidiana attraverso il racconto della botanica, dei territori e delle tecniche di coltivazione e di
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raccolta dei frutti, dei processi di lavorazione e di trasformazione e della loro degustazione. Questo

libro è in grado di cambiare nel lettore la conoscenza della filiera delle due bevande rendendo più

consapevoli tutti coloro che vogliono saperne di più, in particolare sul caffè che rispetto al vino manca

di una vera cultura diffusa”.

Il libro completa il percorso iniziato con il documentario “Caffè e vino” uscito nel 2022 con la regia di

Vincenzo Lamagna e che ha ottenuto il riconoscimento come Miglior Film Documentario dedicato al

food al Festival di Mannheim in Germania e la Selezione nella categoria Documentari al Festival di

Tirana in Albania.

Il volume sarà presentato in anteprima il 5 ottobre alle ore 16.30 presso l’Accademia del Caffè

Espresso La Marzocco a Firenze.
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