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Gruppo Cevico si allea con la Comunita di San

Patrignano

gp5a3050-e071c831


http://www.mixerplanet.com/wp-content/uploads/2014/11/Logo3.jpg

Dalla gestione dei vigneti sino alla produzione dei vini di San Patrignano, i ragazzi, ospiti della
comunita, sono gli attori principali di un percorso produttivo che si affianca a quello ben piu importante
del recupero di una propria identita e dignita. In questo rapporto, I'eccellenza, la qualita di San
Patrignano si esprime in una continua ricerca e sperimentazione che ha portato i vini della comunita
ad essere presenti ed a ricevere onorificenze in tutto il mondo. «Oggi San Patrignano rappresenta non
solo un brand di prodotti di qualita, ma anche la sicurezza di una grandissima professionalita applicata
in tutto il comparto agroalimentare - spiega Piero Prenna, responsabile commerciale di San
Patrignano -. Professionalita che, grazie a questa nuova alleanza con Cevico, potra diventare domani
un lavoro all'interno di questa grande realta vitivinicola. Cevico, infatti, offrira stage formativi e
permettera ai nostri ragazzi di avere uno sguardo privilegiato sul mondo del lavoro, aprendo le porte
delle proprie realta produttive, ed aiutandoli nel reinserimento professionale».

Una missione di continua ricerca e sviluppo di sinergie sui territori romagnoli quella del Gruppo Cevico
che collabora anche con I'lstituto Agrario Scarabelli di Imola e con diverse facolta universitarie, che
oggi rappresenta il 30% della produzione del vino in Romagna, il 17% del vino regionale e il 2,7% del
vino italiano. Si parla di 1,3 milioni di quintali di uva derivanti da un vigneto specializzato complessivo
di 6.700 ettari di cui 85% a Doc, coltivati da 5.000 viticoltori. Un mercato nazionale ed internazionale in
continua espansione che ha portato il Gruppo a raggiungere un fatturato di 154 milioni di euro nel
2013.

Inaugurata nel 2004, la cantina di San Patrignano € un complesso di strutture (5.700 metri quadrati di
superficie complessiva) sviluppate all'interno di quattro edifici, estesi in parte su tre piani e a loro volta
suddivisi in due settori principali. Il primo, destinato alla lavorazione delle uve, contiene spazi e
attrezzature destinati alla cernita, alle prime procedure di vinificazione, sale di fermentazione e
stoccaggio con 70 serbatoi in acciaio inox, una barricaia (2.000 metri quadrati) con oltre 300 barrique
da 225 litri, 100 tonneaux da 500 litri e 66 Botti grandi in rovere di Slavonia da 30 ettolitri, destinata
all’affinamento in legno ed una bottiglieria (860 metri quadrati) per I'affinamento finale in vetro.



