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Pisani Dossi: dopo lo storione, ora arriva il

caviale

caviale-ba414725
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acquisite, uniche in Europa, spaziano da anguille, trote, carpe, tinche, pesci gatto, tilapia, lucci,
storioni, pesci tropicali ed ornamentali di acqua fredda) fino ai crostacei d’acqua dolce e salmastra.
Nell'impianto oggi si effettua il ciclo intero di riproduzione e allevamento dello storione, fino al prodotto
finale. L’azienda occupa una superficie pari a 5 ettari ed e alimentata da acque che provengono da 3
diversi pozzi profondi 40 metri e da una risorgiva. L'impianto € composto da piu di 15 bacini in terra
con estensione compresa tra 500 e 2000 mq, per un totale di circa 20.000 mq, oltre a 150 vasche
posizionate all'esterno ed all'interno di una serra di 3.200 mq. La temperatura dell’acqua dei pozzi,
all'estrazione, € di circa 14C° e quella dell’'acqua di risorgiva varia, a seconda delle stagioni, tra 7C° e
21C°, fattore molto importante per il condizionamento naturale dei riproduttori. L'impianto dispone,
all'interno della serra, di circuiti separati con ricircolo parziale o totale tramite filtri meccanici e
biologici. La modularita e versatilita dei circuiti consente di variare la temperatura dell'acqua ed il
fotoperiodo in funzione delle esigenze delle specie allevate e del condizionamento dei riproduttori, o
dell’esecuzione di programmi di ricerca. L’allevamento utilizza mangimi composti solo da farine
biologiche di pesce e vegetali. Dopo oltre 20 anni di commercializzazione di uova embrionate, larve,

avannotti e storioni adulti, inizia la produzione di caviale.kg.



