
  

Foodness porta le novità dell'estate 2023 a

Tirreno CT

Foodness parteciperà a Tirreno CT, in calendario tra 26 febbraio e 1 marzo presso il

complesso fieristico di Carrara. Un’anticipazione d’estate che vedrà la presentazione delle novità

che accompagneranno la prossima stagione.

Oltre alle Specialità in Tazzina, disponibili con sistema Capsule Professional e con

Erogatore, protagonisti dello stand saranno i prodotti estivi. Nella gamma Capsule Professional,

Espresso Freddo Shakerato, il primo caffè shakerato in capsula che permette di servire un

ottimo caffè shakerato in pochi secondi.

Nel comparto creme fredde si potranno assaggiare Crema Gelato Pistacchio, con pregiato

pistacchio proveniente dalla Sicilia e Crema Gelato Nocciola, con nocciole del Piemonte. Senza

glutine e senza lattosio, semplici da preparare grazie alla Crema Base Gelato alla quale basta

aggiungere la pasta di nocciole o pistacchio.

Tra i classici, Crema Fredda al Caffè senza glutine, senza lattosio e con ridotto contenuto di

zucchero, Crema Fredda Yogurt e Yogurt Soft senza lattosio e senza glutine. Non mancano i

sorbetti, le granite, e la Crema Caffè pronta da servire, in formato brick da 1 litro e in formato



monodose da asporto Mykico.

A Tirreno CT saranno presentate in anteprima freschissime novità a base di frutta 100%, in

varianti di gusto esotiche e dissetanti: un nuovo modo di sorprendere i clienti con un senza glutine

e senza lattosio pieno di sapore! L’estate 2023 porterà anche soluzioni per la mixology, all’insegna

di un bere più consapevole e ad uno stile di vita più salutare.

Dallo scorso settembre Foodness si è fatta inoltre portavoce nel canale del fuoricasa del

messaggio di Ekaterra, azienda leader nel settore delle bevande calde, attraverso la distribuzione

dei brand Pukka e Lipton. Presso lo stand saranno presenti i tea, infusi e tisane Ekaterra pronti per

ispirare nuove occasioni di consumo, radicate nel potere curativo delle piante.

https://www.mixerplanet.com/eventi/191907/convention-foodness-tra-innovazione-e-sostenibilita.html

