
  

Drink Tris, tre cocktail nel segno del

rosmarino

Drink Week è l'appuntamento di Mixer Planet dedicato alle rivisitazioni di

grandi classici della mixology. Ogni domenica in Drink Tris vi riproponiamo

tutte insieme le tre ricette selezionate durante la settimana. Una selezione che

parte da Instagram e che si basa non solo sull'estetica (se il cocktail è bello è...

più buono), ma anche sulla facile replicabilità.

Questa settimana Drink Tris vi propone tre cocktail nel segno del rosmarino.



La ricetta del Bello,

Bello Impossibile del Noblesse Cocktail Bar

Tecnica:

Build

Bicchiere:

Highball

Ingredienti:

45 ml GinArte

15 ml Vetivier Gris Muyu

15 ml cordiale al rosmarino

Soda al pompelmo

Spuma di ibisco

https://www.instagram.com/explore/locations/109143198012096/noblesse-cocktail-bar/


Garnish:

Codette di zucchero colorate

La

ricetta del Rosemary Collin di Krzysztof Ciemiera

Tecnica:

Build

Bicchiere:

Highball

Ingredienti:

40 ml gin ?

30 ml cordiale al rosmarino

10 ml Zest syrup

https://www.instagram.com/krzysiekciemiera/


top di soda al cetriolo

Garnish:

Rametto di rosmarino

La

ricetta del drink vodka e zenzero di Ed Tales

Tecnica:

Shake and Strain

Bicchiere:

Coppetta

https://www.instagram.com/ed_tales/


Ingredienti:

37,5 ml vodka Absolut Elyx

12,5 ml liquore allo zenzero The King's Ginger

25 ml sciroppo di champagne

50 ml succo d'uva

25 ml succo di limone

Garnish:

Rametto di rosmarino

Clicca qui per le precedenti puntate di Drink Week, twist on…

https://www.mixerplanet.com/tag/drink-week-twist-on/

