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Drink Week, twist on Manhattan: Brooklyn's
Finest di Best Bars CH

Drink Week, twist on... questa settimana €& dedicato al Manhattan, classicissimo Iba a base di

whisky. Anche in questo caso siamo andati a cercare su Instagram alcuni dei piu interessanti twist
creati da bartender di tutto il mondo: qui il Brooklyn's Finest degli svizzeri di


https://www.instagram.com/bestbars.ch/

ricetta del Brooklyn's Finest di Best Bars CH

Tecnica:
Shake and Strain

Bicchiere:
Tumbler basso



Ingredienti:

40 ml cognac

10 ml Rye whisky

10 ml Cardamaro Amaro
15 ml liquore Falernum
3 dash Angostura Bitters

Garnish:
foglia di menta

Il Manhattan

“Le origini di questo drink - spiega il bartender Fabio Camboni - sono avvolte nel mistero e le
teorie sono controverse. L’unica certezza e che inventato a New York! Le prime tracce potrebbero
risalire addirittura al 1860: infatti William Mulhall nel suo Valentine's Manual del 1923 fa riferimento
a un certo Sig. Black, proprietario di un club a Broadway, che intorno agli anni '60 avrebbe
inventato il Manhattan. Mancano le prove di questa ipotesi, anche se ¢é attestata I'esistenza di un
certo William Black che proprio in quel periodo era proprietario di un locale, in una strada
che perd non combacia con quella indicata nel libro. Piu credibile I'ipotesi che sia nato al
Manhattan Club di NYC. La fonte & un’intervista del 1889 a un barman di Boston che affermo su un
giornale locale che la paternita del cocktail fosse da riconoscere al Manhattan Club. Questa teoria
venne successivamente accreditata anche dal NY Times, che nel 1902 pubblico un articolo dove
rimarcava questa storia".

Laricetta Iba

Tecnica:
Stir and Strain

Bicchiere:
Coppetta

Ingredienti:

50 ml Rye Whiskey

20 ml vermouth rosso dolce
1 dash Angistura Bitters

Garnish:
ciliegina


https://www.mixerplanet.com/tag/drink-week-twist-on/

