
  

Arriva CoffeExperts, il nuovo libro dei fratelli

Bazzara

Un affascinante e completo viaggio tecnico culturale nel mondo del caffè, esplorato da vari punti di

vista insieme a grandi esperti del settore. E' la "trama" di CoffeExperts, nuovo libro curato dai

fratelli Andrea e Marco Bazzara, uscito lo scorso 10 dicembre dopo quattro edizioni del summit

Trieste Coffee Experts e due anni di intenso lavoro redazionale.

A fare da ciceroni su carta sono numerosi esperti del settore, con contributi che ripercorrono le

'Onde del Caffè' per arrivare sino alle nuove frontiere delle tecnologie digitali nell’industria 4.0,

passando per una visione prospettica focalizzata sulla sostenibilità, attenta al futuro della filiera e

del pianeta.



Nel dettaglio, si spazia dalla storia e caratteristiche della pianta

all’attenta selezione e lavorazione del chicco crudo; dalle tecniche di tostatura agli effetti della

bevanda sull’organismo; dalla sfera sensoriale e aromatica al mondo dei baristi e delle attrezzature

utilizzate; dalle evoluzioni della caffettiera ai metodi di estrazione e preparazione alternativi

all’espresso, in un percorso arricchito da 500 tra foto e illustrazioni.

Un viaggio che ha per bussola la costante ricerca di qualità in ogni settore - quello dei Bazzara

Bros junior - la cui letturarisulta avvincente non solo per chi si approccia al complesso universo

del caffè per la prima volta. Allo stesso tempo, è stimolante per il professionista che ha l’occasione

di approfondire e rispolverare vecchi e nuovi temi attraverso un’aggiornata e completa panoramica

sui vari ambiti caffeicoli.

Introdotto dalla prefazione di Maurizio Cimbali, presidente del gruppo Cimbali e del museo

Mumac, il libro porta con sé un parterre di nomi come quelli di Stefano Patuanelli, Ministro italiano

delle politiche agricole, alimentari e forestali; Gloria Isabel Ramírez Ríos, Ambasciatore italiano

della Repubblica di Colombia; Giuseppe Biffi di Siemens; Michele Cannone di Lavazza; Gianfranco

Carubelli di PulyCaff; Cosimo Libardo, membro del Board of Directors di SCA; Carolina Castañeda,

membro Federación Nacional de Cafeteros Colombia.

“Trattandosi di un volume bilingue, italiano e inglese di 700 pagine - ha detto Marco Bazzara,

Quality manager dell’azienda e direttore alla Bazzara Academy – l’apprezzamento ricevuto ci fa

piacere perché il progetto editoriale, nelle sue varie finalità, è stato pensato anche come un tributo

‘esportabile’ al know how Made in Italy per quanto riguarda una delle bevande più amate al mondo

sotto il profilo culturale e professionale”.
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“È un libro diverso, contemporaneo, un libro sul caffè che mancava - ha aggiunto Andrea Bazzara,

Sales Export Manager di Bazzara Espresso – e si presta davvero a più livelli di lettura e di utilizzo.

Da un lato offre un percorso semplice e ben strutturato per accompagnare qualsiasi gastronauta

nell’approfondimento di un settore appassionante come il nostro. Dall’altro, è uno strumento di

facile consultazione utile a tutti gli anelli della filiera, a partire da baristi e coffee lover fino ad

arrivare a torrefattori, industrie di caffè, operatori del verde e ai nuovi hipster protagonisti

dell’evoluzione attuale del mondo caffè”.

Il volume CoffeExperts è acquistabile nell’eShop aziendale e sulla pagina Amazon della Bazzara

Espresso. Sarà inoltre disponibile presso alcune librerie selezionate, nelle principali fiere di settore

e nelle migliori Accademie e scuole di caffè sul territorio nazionale.
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