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Grana Padano, Dop eccellente in cucina

grana-evid-cd419d34
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Sono proprio i cuochi, con le loro ricette e la creativita a mettere in luce la grande versatilita del
prodotto. Non a caso |l Consorzio ha pubblicato il volume “Taglio Sartoriale- 28 grandi chef
interpretano il Grana Padano”, dove chef di grido danno la loro interpretazione gastronomica del
prodotto: dal Biscotto di Grana Padano con sfoglia d’'uovo al nero di seppia di Carlo Cracco ai tortelli
di cipolla e infuso di Grana Padano con carpaccio di seppia di Enrico Bartolini, alla polenta e latte con
cornetto al grana Padano di Emanuele Scarello, solo per citarne qualcuna.

Interessante € scoprire che, per versatilita e qualita, il Grana Padano e apprezzato anche laddove
esistono forti e differenti tradizioni casearie. Lo conferma ad esempio Vincenzo Murgia del Gruppo
Alimentare Sardo, importante distributore Cic-Cooperativa italiana catering sul territorio di Sardegna e
Corsica. «Nonostante la cultura sarda per i formaggi di pecora, il Grana Padano e uno dei formaggi
piu acquistati e per quanto ne so, viene utilizzato soprattutto ai tavoli per condire i piatti. Quanto al tipo
di formato acquistato, c’e chi preferisce prendere la forma intera e chi invece i quarti o gli ottavi (circa
4 chili), per gestirli piu facilmente. In ogni caso e davvero molto apprezzato, compreso il grattugiato, in
confezioni da chilo, pratiche per il ristoratore perché di rapido uso. Unica accortezza: conservare le
confezioni adeguatamente sigillate in frigorifero». Differente situazione in Emilia Romagna, secondo
Salsocarni di Salsomaggiore: «Qui - dice Carolina Toscani, contitolare dell’azienda - siamo nel
territorio di produzione del Parmigiano Reggiano, il preferito dalla ristorazione di zona. Ma basta avere
clienti che stanno a una quarantina di chilometri di distanza e gia notiamo I'orientamento ad acquistare
Grana Padano, generalmente in tagli da 4-5 chili, un ottimo prodotto che ha an- che un prezzo

leggermente inferiore rispetto al Parmigiano».
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