
  

Petalo Manzoni Moscato, il vino spumante per

la Pasqua

La colomba, il dolce più tradizionale del periodo pasquale, si abbina con un vino spumante rosé

dolce da uve Manzoni Moscato, che riporta la suggestiva denominazione Petalo Il Vino dell’Amore.

Anche le crostate alla frutta, la torta Paradiso e i dolci freschi e leggeri, che caratterizzano la

primavera, si accompagnano egregiamente a questo vino spumante. La bottiglia di colore rosa

acceso viene realizzata con un esclusivo procedimento di metallizzazione della superficie esterna

del vetro e rientra a pieno titolo nella collezione degli spumanti Bottega. L'etichetta, che raffigura

una rosa in piena fioritura, evoca l'aromaticità del vino.



Petalo Manzoni Moscato Il Vino dell’Amore si caratterizza per il colore

rosato, per il perlage fine e persistente, nonché per il profumo, fresco, intenso e delicato.

L’inconfondibile sapore dolce e fragrante è arricchito da sentori di rosa, lamponi e note speziate di

salvia, timo e maggiorana. Questo vino dolce sviluppa una gradazione alcolica di soli 7% vol., che

lo rende particolarmente gradito ai giovani e alle donne. Pertanto è un prodotto di facile approccio

che si sposa egregiamente con i principali dessert della cucina italiana e internazionale.

La bottiglia di immediato impatto visivo, che lo rende il prodotto ideale per celebrare feste e

ricorrenze, può essere riutilizzata come portafiori per una rosa singola o come candelabro. Tre o

quattro bottiglie raccolte insieme, se riutilizzate in questo modo, diventano quindi un inedito e

accattivante centrotavola.
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