Facebook Logo LinkedIn Logo

Mixer Planet Logo
Instagram Logo

Creme fredde, un’opportunita da cavalcare. Le
proposte Univerciock
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Quando nacque, nel 1983, Univerciok era una piccola azienda artigianale per la produzione di
semilavorati dolciari. Oggi &€ una realta attiva in 25 Paesi del mondo, specializzata in prodotti
semilavorati in polvere e liquidi apprezzati da pasticcerie, gelaterie, bar, alberghi, nonché piccola,
media e grande industria alimentare. E nonostante la difficile congiuntura economica, il suo fatturato
continua a crescere. «Nostri punti di forza sono I'accurata scelta delle materie prime, I'attenzione
costante durante tutte le fasi di lavorazione, gli investimenti continui nella ricerca e nell'innovazione e
I'attento servizio offerto alla clientela. Prendiamo la consegna delle merci, per esempio: affidata ai piu
qualificati operatori del settore del trasporto, € sempre rapida e sicura», sottolinea il titolare e
fondatore Nicola Ventura che, insieme al figlio Giovanni, da sempre si impegna a fondo per la crescita
dell'azienda. «Per noi innovazione significa investire per migliorare I'efficienza organizzativa e logistica
al fine di soddisfare con maggior immediatezza e funzionalita le esigenze della nostra clientela»,
chiosa. Tra gli ultimi prodotti lanciati da Univerciok ci sono il Mixone e il Chai, presentati alla fiera
FHA2014 di Singapore. Il Mixone € un preparato in polvere innovativo di semplice utilizzo. Versatilita e
altissima qualita sono il plus di questo prodotto: bastano ghiaccio, latte, yogurt o frutta, arricchite con
panna montata, salse, topping e tante altre sfiziosita per ottenere frappe, smoothy e blending di ogni
genere. |l Chai, prodotto invernale, € una bevanda tradizionale indiana a base di té nero, latte e spezie
che puo essere preparata sia con acqua che con latte, sia in versione calda che fredda.



