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Tutorial: Nuage Doux drink di Vincenzo
Tropea del Pierluigi di Roma

? Black Tears Rum, Venti L’Amaro Italiano,
Oscar 697 vermouth rosso, 4 gocce di Pimento Dram e un’aria di vaniglia e sciroppo d’orzata come
decorazione.


https://www.youtube.com/watch?v=ZX3FuatrKzQ&feature=youtu.be

Due note sul locale

Il cocktail bar fa parte del Ristorante Pierluigi ed € progettato per accogliere il cliente prima e dopo
il pasto. In stile americano, il bar permette di gustare cocktail accompagnati dai piatti della cucina.
A farla da padrone e il grande bancone in marmo Emperador Dark con espositori per bottiglie
realizzati a mano in ottone color ambra.
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