
  

Whittington suggerisce 24 proposte di

shakerati a base di tea

Whittington, fedele allo stile inglese nell’arte di offrire e degustare il tea, rilancia la sua gamma

LogoWhittington Ice Tea creando una nuova proposta notturna. Con i nuovi cocktail a base di tea,

Whittington cavalca il trend del momento con la nuova immagine serale, per servire drink sempre

nuovi: nascono così 24 proposte esclusive di shakerati a base di tea. Facili e rapidi da preparare,

da servire negli eleganti bicchieri Whittington Ice Tea, secondo l’estro del barman con alcol e tanto
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ghiaccio.

I nuovi cocktail a base di tea freddo Whittington Ice Tea, si preparano con le 18 pregiate miscele

monodose solubili all’istante, tra cui il tea verde alla pesca senza zuccheri aggiunti, o il tea verde

allo zenzero e limone, aromatico e delicatamente piccante.

Le ricette si prestano a diversi momenti e contesti di consumo. Ecco quali sono.

Ricette adatte per l’aperitivo

Black & White: Tea nero al limone & vermouth bianco

Grey Vermouth: Tea nero deteinato al bergamotto & vermouth rosso

Bitter Green: Tea verde agli agrumi & bitter

Diet Peach: Tea verde senza zucchero alla pesca & vermouth bianco

White grapefruit & vermouth: Tea bianco al pompelmo e vaniglia & vermouth rosso

 Ricette analcoliche

Forest Dream: Tea nero ai frutti rossi & succo d’arancia

Lemon Zed: Tea verde allo zenzero & limone, succo di pompelmo e lime

Paradise Batida: Fruit paradise ai frutti tropicali & crema di latte

Cocktail serali alcolici

Red Dot: Tea nero ai frutti rossi & vodka

Tex Melon: Tea nero al melone & tequila

Rimango: Tea nero al mango & rum bianco

Golden Sun: Tea nero alla pesca & limoncello

Me & Vu: Tea verde alla menta & vodka

Zenzerum: Tea verde allo zenzero e limone & rum scuro

Zenzerila: Tea verde allo zenzero e limone & tequila

American Kiss: Tea bianco all’albicocca & bourbon

White Coconut: Tea bianco al melograno & rum al cocco

Brazilian Marana: Rooibos al maracuja & cachaça

Caribbean Marana: Rooibos al maracuja & rum bianco

MaraSec: Rooibos al maracuja & triple sec

Poire Sec: Rooibos alla pera & triple sec

Russian Mint: Herbal mint & liquorice & vodka

B&V: Carcadè ai frutti di bosco & vodka

Fruit Rush: Fruit paradise ai frutti tropicali & rum bianco



L’azienda assicura inoltre ai bar Whittington visibilità e servizio grazie a eleganti materiali di

comunicazione: un nuovo menu con i cocktail a base di tea e un quadro dall’immagine serale. Va

infine sottolineato che i bicchieri decorati da long drink sono perfetti anche per il prodotto da

frigobibita, che prepara e raffresca 5 litri di prodotto per gusto.


