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Lo street food diventa protagonista con
Rational
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pietanze i cui nomi sono frutto di uno spiritoso inglese italianizzato, a riprova che in realta si tratta di
prodotti tutti tipicamente siciliani, capaci quindi di fare la differenza.

Tra le chiave del successo di questa formula, vi € senz’altro il SelfCookingCenter whitefficiency.
«Utilizziamo questo sistema - afferma Graziano - per cucinare tutto quello che viene inserito nei
panini. Ogni piatto viene assolutamente valorizzato dal forno, che € in grado di cucinare tutte le
verdure al vapore e le carni a basse temperature. L’efficienza del SelfCookingCenter whitefficiency ci
permette di preparare una serie sconfinata di abbinamenti, ma in realta abbiamo scelto Rational per la
possibilita di standardizzare la cottura. Cosa ci ha convinto? La possibilita di programmare la modalita
di cottura dei vari tipi di hamburger e I'eventualita, in questo modo, di replicare il format, magari in un
futuro, anche al di fuori della Sicilia. Questo ci consente di non assumere uno chef specializzato, ma
un team di sette/otto persone che possono intercambiarsi, garantendo allo stesso modo la gustosita
delle pietanze. Il tempo si riduce in cucina e anche la supervisione della cottura. Purtroppo molto
spesso lo street food viene erroneamente confuso con il junk food, ma le due realta non hanno nulla a
che vedere. Con le tecniche corrette, i prodotti scelti e i giusti ausili come il SelfCookingCenter
whitefficiency, anche il cibo da strada puo diventare una grande pietanza da servire».



