
  

Sunset hour

Grand’O è il cocktail firmato Grand Marnier perfetto per coronare il momento prezioso dell’aperitivo in città. Grand’O è un long drink frizzante

e rinfrescante che nasce dall’incontro fra il mondo dei cocktail e il liquore Grand Marnier. Facile da preparare, il Grand’O richiede pochi e rapidi

gesti: versare 4 cl di liquore Grand Marnier (pari a 15 gr di alcol) e 6 cl di succo d’arancia spremuta in un bicchiere alto riempito di cubetti di

ghiaccio. Completare con 6 cl di acqua gassata. Decorare con 2-3 frutti rossi di stagione. Per un tocco di dolcezza aggiungere 2 cl di succo di

limone e 1 cl di sciroppo di zucchero di canna. Per un long drink ancora più glamourous e raffinato, sostituire l’acqua gassata con lo champagne.

Un cocktail che si ispira ai colori del sunset hour, è l’ideale per chi non vuole rinunciare, anche durante il periodo più caldo, al piacere di Grand Marnier, il

sofisticato liquore che da oltre 150 anni è simbolo dell’autentica “joie de vivre” francese.
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