
  

La Croisette, cocktail di Grey Goose creato

per il Festival di Cannes

In occasione del Festival di Cannes 2018, il bartender del Four Seasons di Milano Luca Angeli

ha creato il cocktail "La Croisette", un twist del French Martini rivisitato in esclusiva per l'Atelier

Grey Goose.

Il



 colore rosso rimanda al "red carpet" più esclusivo dell'estate, il

profumo e i sentori degli agrumi sono tipici della riviera francese, le note dorate lo rendono il

cocktail perfetto per un pubblico internazionale e glamour.

La ricetta:

4,0 cl Grey Goose L’Orange

1,0 cl Martini Bitter Riserva Speciale

1,0 cl sciroppo di lampone

4,0 cl champagne

Decorazione oro alimentare.


