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Loacker si prepara all’estate con i Wafer

Speciality
loacker-mirtillo-nero-yogurt-26d97f25

Loacker – azienda altoatesina specializzata nella produzione di wafer e specialità al cioccolato –

partecipa a Cibus 2018, la XIX edizione del Salone internazionale dell’alimentazione,evento di

riferimento dell’agroalimentare italiano e vetrina su scala internazionale, che si terrà a Parma dal 7 al

10 maggio.

Durante la manifestazione, presso lo stand Loacker, sarà possibile conoscere alcune golose referenze

dell’azienda originaria di Bolzano:i deliziosi wafer estivi Wafer Speciality e le irresistibili tavolette di

cioccolato della linea Cioccolato Classic e Speciality, di recente vincitrici dell’ambito riconoscimento

Eletto Prodotto dell’Anno 2018.

Nei Wafer Speciality due sottili cialdine di fragrante wafer Loacker

racchiudono una deliziosa crema a base di yogurt e frutta, per la cui produzione vengono amalgamati

con cura frutti di bosco raccolti a mano, senza aggiunta di aromi, coloranti, conservanti e grassi

idrogenati.I Wafer Speciality sono disponibili in due freschissime varianti, appositamente pensate per

la più calda delle stagioni. Da quest’anno al gusto Lampone-Yogurt, si aggiunge il nuovissimo gusto

Mirtillo Nero-Yogurt.

Grazie a questa fresca novità Loacker si conferma ancora una volta come la merenda golosa ideale,

anche in un soleggiato pomeriggio estivo. Protagonista a Cibus, insieme alle due novità di prodotto, è

la linea di cioccolato Loacker, il cui segreto è l’anima di fragrante cialdina, che conferisce ad ogni

tavoletta di cioccolato la croccantezza e la leggerezza di un wafer. Cioccolato Classic è ricoperto da

uno strato di finissimo cioccolato al latte, fondente o bianco.In Loacker Cioccolato Speciality, invece,

uno strato di deliziosa crema trova spazio tra il rivestimento di pregiato cioccolato e il cuore di wafer
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croccante. Cioccolato Speciality è disponibile in tante deliziose varianti: Milk Creme, Dark Creme,

Napolitaner, Chocolate Creme, White Creme, Raspberry Yogurth.

L’appuntamento con Loacker e il suo mondo di bontà èa Cibus dal 7 al 10 maggio, presso il Quartiere

Fieristico di Parma

Stand Loacker: padiglione 6 stand G 025


