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Lo chef Davide Carannante: semplicita e
gualita low cost VIDEO FOTO
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La ricetta del successo dello chef Davide Carannante?
Semplicita, qualita, prezzi contenuti e impiattamento gourmet. Responsabile della cucina del
ristorante di via Monti a Milano, ha le idee chiare su come fidelizzare i clienti (

).

Cosi Davide Carannante propone una cucina mediterranea di pesce e di carne dall’'ottimo rapporto
qualita prezzo miscelando con sapienza ingredienti poveri a materie prime piu prestigiose.
Ovviamente scegliendo con cura i fornitori.
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returns="included" maximum_entity count="500"]Ecco quindi nel menu di Mamma Oliva, per esempio,
lo spaghetto all'isolana, una variante della classica aglio, olio e peperoncino con I'aggiunta di acciughe
e pan grattato al prezzemolo, pinoli e pomodorini e i tentacoli di polpo scottati alla griglia su base di
purea di zucca, noci e lime. (

)-


http://www.mammaoliva.it/
https://youtu.be/qDorvaTp9kA

