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Video tutorial il Punkettone di Riccardo Rossi
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Il barman Riccardo Rossi, tra i titolari di Freni e Frizioni di Roma, vi spiega nel nostro nuovo video

tutorial come preparare il suo signature drink Punkettone, un sour con sciroppo di panettone home

made, rum speziato delle Barbados e triple sec. Guardate il video e le foto
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Abbrustolite approssimativamente 100-110 grammi di panettone in forno (la quantità è variabile a

seconda del tipo di panettone), poi lasciatelo riposare per dieci-dodici ore in mezzo litro d’acqua,

filtrate con un colino a manica e aggiungete lo zucchero necessario (la proporzione è sempre 2 parti di

zucchero e una di acqua)”, spiega Riccardo Rossi.

https://www.facebook.com/freniefrizioni/

