
  

Cecilia Dazzi: mi fidelizzano i locali con il

bagno pulito

L'ex ragazza del muretto Debora Cecilia Dazzi (vi ricordate il telefilm cult degli anni ’90 I ragazzi

del muretto?) negli anni si è ritrovata a lavorare con registi del calibro di Ettore Scola, Cristina

Comencini, Nanni Moretti e a vincere numerosi premi (tra cui il David di Donatello come miglior

attrice non protagonista per Matrimoni).

Oggi la vediamo in tv su Canale 5 la domenica in prima serata nella fiction L’isola di Pietro (guarda

la gallery) accanto a Gianni Morandi nei panni di Ines Fadda, la preside del Liceo. “Non perdetevi

la puntata in onda domenica 22 ottobre, penultimo appuntamento prima del gran finale, perché

rappresenta il vero punto di boa della fiction!”, mette in guardia l’attrice. Che qui ci racconta del suo

rapporto con bar e ristoranti, di come viene fidelizzata e quali sono i suoi locali di riferimento a

https://www.facebook.com/LisoladiPietro/


Roma.
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serie de L’isola di Pietro…

Spero che si faccia davvero, ho bellissimi ricordi di quest’esperienza! Oltre a essere splendido

girare in Sardegna, si è creato un clima di grande armonia sul set.

Un aggettivo per Ines Fadda, la preside del liceo cui dai il volto?

Coraggiosa: è una donna che cerca di farcela, nonostante il dolore le corroda l’anima.

Veniamo ai temi di questa rubrica. Frequenti spesso il bar?

Almeno una volta al giorno per una spremuta o una centrifuga. Sono fedele cliente della Buvette,

un bar ristorante vicino a casa mia dove fanno degli ottimi panini gourmet. Ho un debole in

particolare per quelli con la burrata e le melanzane e con il pollo al curry.

A proposito di cucina, ti piace andare al ristorante?

Sì, mi piace viaggiare con il cibo e sono aperta a qualunque cucina: italiana, francese, giapponese,

etnica… Buona forchetta, sono però esigente. Mi fidelizza la cucina di prodotto di alta qualità,

schietta e sincera.

Che cos’altro ti rende una cliente fedele?

Il bagno pulito, perché in genere è una garanzia di pulizia anche in cucina.

Dove ci consiglieresti di andare a Roma?

Oltre alla Buvette, il giapponese Hasekura, un ristorante intimo con arredi moderni e quadri

contemporanei alle pareti e il ristorante MINO che propone piatti della cucina romana e pesce
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fresco.


