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Nuovo Tonno Nostromo Linea, col 30% di
grassi in meno

nostromo-linea-4b3cd12d

Sano, fresco, nutriente e... leggero. Un quartetto di qualita ideali per gli alimenti che scegliamo ogni
giorno per la nostra dieta, requisiti che diventano quasi imprescindibili con I'arrivo della primavera e
dei primi caldi. Per interpretare al meglio le nuove e sempre piu diffuse esigenze di salute e benessere
alimentare, nasce il nuovo Nostromo Linea, tonno all’olio d’oliva gia sgocciolato, con il 30% di grassi in
meno rispetto alla variante classica, nel formato monoporzione da 60 grammi.

Quasi 2 italiani su 5 dichiarano di seguire un’alimentazione che limita il consumo di particolari
ingredienti e tra le diete piu comuni spiccano proprio quelle a basso contenuto di grassi (18%). Inoltre,
per piu di 1 italiano su 5 il cibo & vissuto come "cura, medicina", a conferma di un’attenzione sempre
maggiore alla qualita degli alimenti, alle loro proprieta nutrizionali e ai benefici legati al loro consumo
(Global Health and Ingredient-Sentiment, Nielsen, 2016).

Il nuovo Nostromo Linea risponde dunque alle nuove tendenze alimentari dei consumatori italiani con
un prodotto piu leggero, confezionato in un pratico formato da 60 grammi, porzione ideale per un
menu light, equilibrato ma gustoso, all'insegna della qualita di sempre garantita da Tonno Nostromo.
Un concentrato di benessere per chi vuole rimanere in linea o per chi apprezza un prodotto ittico dalle
molteplici virtu nella sua versione leggera. Il tonno €&, infatti, uno degli alimenti maggiormente graditi
dagli italiani: il 94% lo inserisce nel proprio menu e quasi una persona su due lo mangia ogni
settimana. Ogni anno in Italia si consumano 2,4 chilogrammi a testa di tonno in scatola, un prodotto
che per gli sportivi rientra nella “top five” degli alimenti a cui non possono rinunciare.

Il nuovo Tonno Nostromo Linea all'olio di oliva e disponibile nelle confezioni da tre per 60 grammi di
prodotto.


http://www.tonnonostromo.it

