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Torna a Milano il temporary store Häagen-Dazs
haagen-dazs-bb1d3913

Dopo il successo dello scorso anno, Häagen-Dazs fa il bis e riapre le sue porte a Milano. Torna,

infatti, presso la Stazione Cadorna, il temporary store del premium brand newyorkese. Lo spazio

sarà aperto tutti i giorni dal 3 maggio al 2 luglio dalle 11:30 alle 21:30, con nuovi gusti in anteprima e

esclusive assolute, per dieci ore ininterrotte di piacere #buonodentro.

Lo storico marchio, che con le sue ricette sofisticate è diventato un cult per gli esperti gourmet, a

grande richiesta sarà aperto per ben due mesi nella capitale della moda, Gli amanti del gelato con

meno aria potranno lasciarsi tentare dalla qualità premium e dalle esclusive ricette senza coloranti

né aromi artificiali, per avere un’esperienza di alta qualità.

Le esclusive dello store e la novità dell’estate 2017 - Gli

appassionati dello stecco potranno acquistare in esclusiva presso lo store gli stecchi Häagen-Dazs:

Vanilla Caramel Almond, Chocolate Choc Almond e Macadamia Nut Brittle. Per gli amanti della frutta,

invece, lo store Häagen-Dazs dedica 4 minicup vendute singolarmente solo nello store, per

abbandonarsi al gusto fresco dell’estate con la selezione: Summer Berries & Cream, ricco di fragole,

lamponi, more, mirtilli e salsa di lampone; Strawberries & Cream, un classico cremoso, con solo 5

semplici ingredienti; Mango & Cream, inno ai sapori tropicali con succose fette di mango e Banana &

Cream, fruttato e senza tempo.
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Lo spazio più gourmand di Milano ospiterà, inoltre, la nuova summer proposal Häagen-Dazs 2017:

Hazelnut Crunch, morbido gelato alla nocciola con nocciole caramellate in pezzi, per un'esperienza

di gusto multisensoriale. E ancora: pinte, minicup singole o in formato multipack e ovviamente gli

iconic flavor, i 4 gusti classici che hanno fatto la storia di Häagen Dazs: Pralines&Cream, Macadamia

Nut Brittle, Vanilla e Belgian Chocolate.


