
  

Caffelatte, il rito della colazione rivisto da

Nescafé Dolce Gusto

La famiglia che si incontra intorno al tavolo, le chiacchiere della mattina, le brioches calde e un

caffelatte fumante: sono questi gli elementi essenziali della colazione all’italiana. Un rito quotidiano

consolidato, un momento da dedicare a sé stessi e alla propria famiglia, prima di iniziare un’altra

frenetica giornata.

Nescafé Dolce Gusto sceglie di reinventare il rito della colazione all’italiana con la bevanda

Caffelatte, trasformando il tradizionale buongiorno in chiave moderna attraverso il gusto del latte

unito al buon caffè. Ma la vera rivoluzione sta soprattutto nella comodità di preparazione della

bevanda: in una sola capsula e in pochissimi secondi la tazza di Caffelatte è subito pronta per

allietare ogni risveglio.



I coffee creator di Nescafé Dolce Gusto hanno invece pensato alla qualità, unendo l’intensità della

Robusta alla cremosità del latte per creare una tazza equilibrata, caratterizzata da note di

caramello e sfumature di cereali tostati.

E se l’olfatto è il primo senso che si attiva al risveglio, l’aroma del caffelatte è ciò che ci vuole per

iniziare la giornata al meglio: il caffelatte è, infatti, dopo il caffè, la seconda bevanda calda più

consumata a colazione nelle case degli italiani. Per non rimanere mai senza, Nescafé Dolce Gusto

propone Caffelatte in formato Magnum, la pratica confezione da 30 capsule.

Le macchine e le capsule Nescafé Dolce Gusto lavorano in perfetta sinergia per creare caffè

espressi e bevande di qualità grazie anche alla tecnologia brevettata della capsula intelligente, in

grado di regolare la pressione a seconda della capsula utilizzata e di preservarne tutto l’aroma.

Caffelatte si aggiunge all’ampia gamma di capsule del sistema Nescafé Dolce Gusto con il quale è

possibile preparare oltre 15 differenti varietà di caffè espresso, ristretto e lungo e più di 20 diverse

bevande a base di latte, tè e cioccolato, tutte senza glutine.
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