
  

Da Eraclea il Bombardino senza alcool



Oggi Eraclea aggiunge alla sua versione del Bombardino tradizionale una novità assoluta: il

Bombardino senza alcool! Grazie infatti ad una ricetta esclusiva e all’aromatizzazione al whisky



offre tutto il gusto tradizionale del Bombardino anche a chi preferisce rinunciare all’alcool, ma non

ad un grande piacere! Per ripartire con il sorriso a qualunque ora e per godersi un puro momento di

piacere non c’è bisogno dell’alcool! ! Una esclusiva per far scoprire ai clienti questa bevanda calda

e piena di energia, e riservare a quelli che già la conoscono una sorpresa piena di piacere!

Eraclea propone due modi semplici, rapidi e dai risultati sempre eccellenti per preparare il

Bombardino: sia in cioccolatiera per servire più clienti, che monodose con lancia a vapore.

Eraclea propone inoltre diverse ricettazioni: liscio, con panna o calimero con panna montata e

caffè. Queste ricette possono essere servite in tazza grande e in tazza piccola.

Questi i vantaggi del Bombardino Eraclea:

- Il primo Bombardino che è possibile degustare anche analcolico.

- Pronto in 5 minuti, grazie alla Cioccolatiera Eraclea.

- Risparmio sul quantitativo dell’alcool necessario, solo 100ml di alcool per ogni busta da 220g per

un totale di 22 porzioni.

- 50% in meno di costo rispetto ai concorrenti tradizionali e margini di guadagno interessanti.

- Una varietà di ricettazioni sorprendente, per soddisfare ogni richiesta.

- Un’offerta distintiva nei confronti della concorrenza.

- Un’immagine del vostro locale esclusiva, calda, accogliente e creativa.

I materiali di servizio presentati da Eraclea per il Bombardino sono le tazze ‘700 in vetro con

decoro bianco, verde, blu e rosso nel formato small da 100ml e large da 210ml, il menu e il quadro

dedicato.
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